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Kreisverband Korbach e.V. | | h r M en u se rVI ce 5 ’:)‘. E ' | e l .
Arolser Landstr. 23 3 ¥ 3 ! 5 Bes teIlSCheln
34497 Korbach 1 mit Herz I .
Tel.: 056 31 /9599 - 24 ; S e 7 fiid T Betia; Kalenderwoche: 5
e 875€ WAl 875€ 8,75 € 8,50 € |
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Argebos Vollkost Agpas peaelost / Vegetarisch Gourmet-Menii Mini Menii Tagesgericht Kenii :
Feine Bratwurst vom Schwein Putenschnitzel Erbsentaler in Schweineriickenbraten in Saftiges Rindergulasch In Vollmilch gekochter
in Sof3e mit Rahmspinat und mit Erbsen und Médhren, dazu Mehrsaatenpanade Feinschmecker-Sofe in ChampignonsoBe mit GrieBbrei ()
Salzkartoffeln EiMMelas Kartoffelwiirfel in K&sesoBe dazu eine cremige Curry-SoBe dazu buntes Gemiise und Spiralnudeln 861 mit Erdbeer-Apfel-Kompott =~ | | IUUUIpUIp L e L
IRHRESEES und Gemiiserels %ozl Petersilienkartoffeln G61MMetas R I L e e S B e I I
. ' 29.01.
¥ 4069 | x LI 4761 | 2 ® L 4592 | Y O 4183 | & @ L 4229 | 2 o L 4533
Zarte Hihnchenbrust in einer Rindergeschnetzeltes Gefiillte Gemiiseravioli Herzhafter Krustenbraten vom  |Panierte Fischstdbchen Linseneintopf ,Hausfrauen Art"
cremigen ZwiebelsoBe «Stroganoff" in einer Limetten-RahmsoBe Schwein (aus nachhaltiger Fischwirtschaft) | mit deftiger Bauernwurst vom 3
mit Gemiise-Nudeln 661 MMela mit Spatzle S61EMMelassn SOLEMNEL2 in einer Malz-Kiimmel- mit Erbsen und Mohren in SoBe, | Schwejn3s SR U[UUUILTUULTTIRTTAETL
SoBe mit Bayrisch Kraut und dazu Karioffelpliee BatRMMEL ol D st e S R s e SR iR s e D
KartoffelkinBen 98" sMMelas 30.01
% ® 4776 | % o L 4297 | 2 ® 4571 ® 4120 L 4430 | § #x ® 4641 |”
Griinkohl Héhnchenbrust Vegetarischer Kiirbis- Schlemmergeschnetzeltes vom | Goldgelbes Riihrei Gebratene Fischfrikadelle
mit Kasseler und in Curry-RahmsoBe mit Friichten, | Kartoffeleintopf Rind mit Gemiise ,Leipziger Allerlei", (aus nachhaltiger
Réucherendchen, dazu dazu Gemiisereis MMetassn mit Steckriibe in Paprika-RahmsoBe mit dazu Friihlingspiiree fMMeta Fischwirtschaft) dazu [N~ i ' mo ot b
Salzkartoffeln 320 ' Gartengemiise und Bandnudeln Rahmspinat und Friihlingspliree | Qoo t| ittt
G,G1.EiMMelaS G,G1,Fi,M,Me,La 31 01
gEr 4197 | &% oL 4400 | L k% @ L 4628 ® 4273 |2 & oL 4581 ° L 4415 |~
Kartoffelsuppe .Holsteiner Art" | Hackballchen Kartoffel-Gemiise-Auflauf Zarter Putenbraten im Wirsingroulade vom Schwein Bandnudeln Carbonara
mit geschnittener Mettwurst vom Schwein und Rind in mit Brokkoli, Mohren und Krdutermantel in SoBe und Rind in BratensoBe mit gerduchertem Speck in e
vom Schwein 320MMelas MeerrettichsoBe, dazu buntes Zwiebeln in heller SoBe, mit Kdse |dazu Fingermdhren und Spatzle | dazu bayrisches WeiBkohl- KascsoBe 20oatemmils 0 Se N 1 . G G i lee S
Gemiise und Stampfkartoffeln {iberbacken 61 EMMelas Sialits Gemiise und Petersilienkartoffeln | | s
G,G1,Ei,M,Me,La G,G1,55n 01 02
a0k 4609 | x e L 4095 | 2 ® 4585 | i oL 4740 | & ° 4060 @ 4507 .t
Topfenknaddel mit Schweinebraten ,Altdeutsche Linsenballchen mit einer Geschnittene Filets vom Buntbarsch in Zartes Rindergeschnetzeltes Bunte Gefliigelpfanne
Nougatcremefiillung Art" Perlnudel-Gemiise-Pfanne Senf-Honig-SoBe (aus verantwortungsvoller | mit Rotkohl und KartoffelkléBen | mit Paprika und Champignons,
dazu VanillesoBe und fruchtiges | mit Blumenkohl in SoBe und dazu ein cremiger Joghurt-Dip Aquakultur) dazu eine Gemiisemischung GL.EMMe 2,550 dazu Spatzle Se1&EMMelas O ||
Himbeer-Erdbeer-Kompott Petersilienkartoffeln MWelasse GELeHEN Melas mit Bohnen, Mghren und Romanescownd || et s
G,G1,Ei,M,Me,La,5f,5f2 Sa|2kart0ﬁ8|n FiMMe LS 02 02
4 L 4500 | & ® L 4158 | &2 L 4555 | & © 4494 ® L 4219 | x ® 4732 |
Panierter Alaska Seelachs Gemiiseeintopf nach ,Gértnerin | Spaghetti ,Napoli Art" Gegrillte Hahnchenkeule Goldgelb gebackener Rinderfrikadelle ,,Griechische
(aus nachhaltiger Art" mit fruchtiger Tomaten- «Konigin Art" Eierpfannkuchen Art" o
Fischwirtschaft) mit Erbsen und mit frittierten Mettballchen vom | BasilikumsoBe 68! &MMela in feiner Sofe mit Gemiise mit Apfel-Quark-Fiillung dazu Tomaten-Paprika-Reis und [ ": o UUrc oI T | T
Mahren in ButtersoBe, dazu Schweijn &61ES .Leipziger Allerlei" und B CTEMME e Grillgemiise in einer fruchtigen | Jiooof it b a0t
Frihlingspliree 66! FMMelas Salzkartoffeln 861 MMeLes hoBe RELAMIEEE 03.02
ol ® L 4425 | & o L 4612 | £ o L 4321 |x LI 4765 |2 o L 4542 @ 4045
Rheinischer Sauerbraten vom Kap-Seehecht in feiner Saftige Gemiisefrikadelle Filettopfchen (Schweinemedaillon | Klassisches Hiihnerfrikassee in | Paniertes Schweineschnitzel
Rind Honig-SenfsoBe (aus mit Méhren in SoBe, dazu und Hahnchenfilets) in RahmsoBe mit Gemiiseeinlage mit pikanter Schaschlik-SoBe [
mit RosinensoBe, dazu Rotkohl nachhaltiger Fischwirtschaft) mit | Petersilienkartoffeln G¢1€iMMela FeinschmeckersoBe, dazu dazu bunter Gemisereis dazu Spiralnudeln 20667150 SO | e
und KartoffelklgBe 66! EMMelss Friihlingsgemiise, dazu Kartoffel- Fingermdhren und Krduterspatzle ~ |G8MMelas e e e e
Senf-Stampf FiMMeLasn 6.616MMeLsS -
® . 20 |f o .  wm|u ® . 437 |Y o M27 |Y o 4797 | A3 ° M3 |
Unser Tipp Wiahlen Sie lhre Kostform: :
: - . Sollten Sie im Laufe der Woche L = Angepasste Vollkost (leicht bekdmmliche Menils, die mild gewiirzt und schonend gekocht sind) & Kunden-Nr. ...l el
Runden Sie Ihr Mittagsmenii ab und L A S . i .. =
. i noch kurzfristige Anderungen wiinschen, @ = Meniis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und hdchstens 35g Fett) <
bestellen Sie zusitzlich ein Dessert/Salat. . . . . 2
teilen Sie uns diese am Vortag telefonisch g Name
DeSSCrt VO”kOSt unter 0 56 31 l 95 99 _ 24 mit_ Transportkostenzuschlag T
*Kann enthalten 1,2,3,6,G1,G3,M,Me,La,Sb,Sd 1,75 € g
Salat Korbach 2,50 €  Umgebung 3,50 € 5 C—
* Kann enthalten 23,10 1.80 € B PR S TR T

1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritptkelsalz 7 =mit Alkohol (= vegetarisch &= ohne Gluten It. Rezeptur 4 = ohne Laktose It. Rezeptur %= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 kealg et
Enthaltene A"EFQ.EFIE:E:E.iE!' E:E{dnﬁsse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=Milch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Llaktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte SF1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn=Senf Weitere Zutaten- ==-
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Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu Al
vimd Anmiibab Mas Vamchaitionn adar Matsonne Theee Natan fle 7.
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