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Wir bringen Ihnen
den Genuss ins Haus.

Guten Appetit.

I 775 ¢ I s75¢ |

mit fruchtiger Apfel-Zwiebel-
Garnitur, dazu Stampfkartoffeln

G,61,MMela,s

in feiner SoBe mit Gemise-
Nude|n 86155

mit Riibengemiise, Silber-
zwiebeln und Tomatenwdirfeln,
garniert mit Kase 61 &Muels

vom Alaska-Seelachs (aus
nachhaltiger Fischwirtschaft),
dazu eine Gemiisemischung und
Rahmkartoffe|n &€t fitmela

Menii-
fj araebot Vollkost Angepasste Vollkost / Vegetarisch Gourmet-Menii Mini Menii Tagesgericht
Diabetiker :
Rinderleber ,Berliner Art" Zartes Rindergeschnetzeltes Spatzlepfanne Schlemmerschnitte ,Florentin® | Vegetarischer Griine-Bohnen- | Chili con Carne (mild

Eintopfs

abgeschmeckt)
vom Rind mit Langkornreis®

X @ 4282 | &£ @L 4275 |2 @ 4575 |@L 4426 | E &£ EZ@L 4608 |E £ @ 4030
Kdse-Ricotta-Tortelloni in In Vollmilch gekochter Gefiillte Kartoffeltaschen Sauerbraten ,Frinkischer Art" | Hahnchenfilets Deftiges Eisbeinfleisch
cremiger Kdsesofe GrieBbrei mit Frischkasefillung, dazu in herzhafter SoBe, dazu Rotkohl | in feiner Sauerrahm-Krauter- auf herzhaftem Sauerkraut, dazu |

mit Schinken und Erbsen

mit Pflaumenkompott 661M#elzs

Gemiise in einer kraftigen

und Kndpflespétzle 661 fiMMelzs

soBBe, dazu Gemiise-Reis

Kartoffel p liree MMel2203

04.03

G,G1,E,MMe,La,5,20,3 Tomatensofe 661MMela 6,G1,M,Me,La,5,5n

@ 4578 | Z@L 4513 | & 4544 1 @L 4255 | @L 4744 | EX- @ 4144
SiiBer Kirschmichel Hahnchencurry ,Indische Art" | Bunte Gemiiseplatte Medaillons vom Schwein in Schweinehacksteak in pikanter | Hackbillchen vom Schwein und |
mit VanillesoBe 661 EiMMeLastst Hahnchen in einer milden Curry- | mit Blumenkohl, griinen Bohnen | einer rosa PfeffersoBe BratensoBe Rind

e 4509

soBe, dazu Gemiise-Reis MMelasn

0L 4778

und Fingermdhren, dazu Stampf-
kartoffeln MMetas

@1 4574

dazu Brokkoli-Mdhrengemiise
und Kndpflespatzle 6.1 fMMelzs

Y@ 4159

mit griinem Pfeffer, dazu griine
Bohnen ,naturell” und Kartoffel-
klaBeG.G?.Ei.M,ME,I.a,S‘Sn

@ 4099

in Preiselbeer-Sahne-SoRe, dazu
Hdornchennude|n 66nEMMelas

@L 4002

05.03

Tafelspitz aus zartem
Rindfleisch

Gediinsteter Alaska-Seelachs in
feiner Dill-RahmsoBe

Trivellinudeln
mit griinem Gemiisemix in

Zwei Hahnchenoberkeulen
in Champignaon-PaprikasoBe

Champignons in RahmsofBe
dazu Serviettenknode| 661 EMMeLas

Herzhafte Bauernfrikadelle vom |-
Rind und Schwein :

in Schnittlauch-RahmsoBe mit | (aus nachhaltiger Fischwirt- JoghurtsoBe 66 MMela mit Erbsen und Gabelspaghetti in ZwiebelsoBe an Porree-
Suppengemiise, dazu Salz- schaft) mit Rahmspinat und BRI Gemiise mit Stampfkartoffeln
kartoffeln G,G1MMelaS Salzkartoffeln Fi,M,Me,La,5,5n G,G1,Ei,M ,Me,La,Sn

o 4224 | F@L 4474 | L @L 4545 |X @ 4784 | £ @ 4580 |t~ @ 4018
Seelachsfilet in einer Tomaten- | Deutsches Beefsteak Buntes Spargelgemiise-Ragout | Zartes Kalbsgeschnetzeltes in | Saftiges Kasseler in BratensoBe | Hahnchenfilets in herzhafter

Fr sofle ,Mediterrane Art" mit mit Erbsen und Méhren, dazu in feiner SoBe, dazu Salz- PfefferrahmsoBe mit Sauerkraut und Stampf- PilzsoBe
| Grill-Gemiise Spiralnudeln 861&ssn kartoffe(n Go1MMeLss mit buntem Gemiise und Salz- | kartoffeln 661MMelas20s mit Schwarzwurzelgemiise und
t (aus nachhaltiger Fischwirt- kartoffeln 681MMelas Petersilienkartoffeln 681MMelas
06.03 schaft) dazu Kartoffelwiirfel
] WO F K@ 4406 | £ @L 4023 | Z2@L 4599 |Y @ 4320 |- @ 4199 |@L 4458
i Hihnchenbrust in RahmsoBe Pichelsteiner Eintopf Kohlrabi-Pastinaken-Schnitzel | Kap-Seehecht in Sauerrahm- | Jagerfrikadelle vom Schwein in | Gyros vom Schwein
; Sa dazu Steckriiben-Médhren- mit Rindfleisch s in Haferflockenpanade mit soBe (aus nachhaltiger Fisch- ChampignonsoBe auf WeiBkohl-Gemiise, dazu
Gemise und Spatzle 861 EiMMelas dunkler SoBe, dazu Riiben- wirtschaft) dazu eine bunte mit Méhrengemiise und Stampf- | Gemiisereis
i gemise und Zwiebel-Kartoffel- | Gemiisemischung und Salz- kartoffeln 661EMMetas20
‘ StamprJGLGﬂ:,M.ME,La‘S kartoffeln G,G1,Fi,MMe,La,S,Sn
3 07.03. oL 4796 | £ @L 4644 | £ @ 4593 (@L 4420 | @L 4022 [ F&EX @ 4138
: Rostzwiebelschnitzel vom Sauerrahmgulasch vom Herzhafter Spinatpfannkuchen | Geschnittene Entenbrust Rinderroulade mit Nudelpfanne , Asiatische Art"
SO Schwein Schwein mit Frischkasefiillung in Rotwein-Balsamicosofe, dazu | Hackfleischfiillung mit Hahnchenbruststiickchen
dazu cremiges WeiBkraut mit mit Romanesco und Pariser dazu griine Bohnen und Fingermdhren ,naturell" und dazu griine Bohnen und 681850
Méhren und Rostkartoffeln Karotten, dazu Stampfkartoffeln | Kartoffelwiirfel 56! MMeta KartoffelkloBe 6 EiMMetas Kartoffel-Senf-Stampf
; G,G1,M,Me,La,S,Sn G,G1,MMe a5 (G,G1,62,M,Me,La,Sn Ao
N 08.03. L 4162 |~ @L 4151 (£ @ 4570 | Y @ 4308 |@L 4212 |£X@ 4514 |
Einfach das Gewiinschte ankreuzen, lhre = e == : P e —— - LSRRI SI I EE B R AR PR A R SR LS TN ST RS S T KT TR T4 T THF L i e
Anschrift auf der Riickseite eintragen und an gns;r Em?h s - Bitte informieren Sie sich auch t"u’ah#l!‘en S|etlh\;e”|I((Oft[|1‘c_)r;t1;} riliche,Menls, e il it ardsehanend gekodt sid) 5
% = . . unden Sie lhr Mittagsment ab un = n H - : = ANQgEpPasste VolIKost {IeIC exommiicne ienus, die mid gewurzt und scnonena gekocnt sin _%’
U SSehieken pder. rem: Menldrier mitgebe. bestellen Sie zusétzlich ein Dessert/Salat. Hoer pnsererweteren. Dienste @ = Menis mit Informationen fiir Diabetiker (zuckerarm und héchstens 35¢ Fett) =
Dessert Vollkost « Haizsnotru g
*Kann enthalten 1,2,3,G,G1,G3,M,Me,La,Sb,Sd 1,75€£ ausnhotru Tra nsportkostenzusch |ag 5
Salat - Ambulante Pflege g
* Kann enthalten 2,3,10 185€€ - Betreutes Reisen Korbach 2,50 € Umgebung 3,50 € A
e L L e L S i st B L 8 T St e e g b e R A kO e L L L L RCa i bttt e L s e T T
1=mit Farbstoff 2=konserviert 3=mit Antioxidationsmittel 9=mit SiiBungsmittel(n) 10=mit Zucker(n) und SiiBungsmittel(n) 20=mit Nitritpikelsalz ¥ =mit Alkohol £ = vegetarisch § = ohne Gluten It. Rezeptur &= ohne Laktose It. Rezeptur %= Meniis mit mind. 25 g EiweiB und einer Energiedichte von mind. 1 keallg

: = =enthalt Zutaten vom Schwein Enthaltene Allergene: Ei=Eier E=Erdniisse Fi=Fische G=Gluten G1=Weizen G2=Roggen G3=Gerste G4=Hafer K=Krebstiere M=NMilch (einschlieBlich Laktose) Me=MilcheiweiB La=Laktose S=Sellerie Sb=Soja Sd = Schwefeldioxid u. Sulfite Sf=Schalenfriichte 5f1=Mandeln Sf2=Haselniisse Sn="Senf




